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LEIDENSCHAFT SEIT 1902

Der Osterreichische Kochverband besteht seit dem Jahr 1902 (die
Vororganisation bereits seit 1884) und ist mit rund 3.500 Mitglie-
dern die grofte Berufsvereinigung fiir Kéchinnen und Kéche des
Landes. Als Standesvertretung engagiert sich der VKO besonders
in den Bereichen Jugendforderung, Weiterbildung und Nachhal-
tigkeit und trigt zu einer zukunftsorientierten Gestaltung der 4s-
terreichischen Gastronomiebranche bei.

Unsere Mitglieder erhalten attraktive Vorteile und Ermifigungen
beiverschiedenen Veranstaltungen und Seminaren sowiebeiausge-
wihlten ,Produkten” und werden in beruflichen Fragen kompetent
beraten. Eine der wichtigsten Aufgaben des Verbandes der Kéche
Osterreichs ist die Forderung der Berufsjugend. Als Flaggschiff
sowie Bithne der jungen Kochinnen und Kéche - und nicht zuletzt
als kulinarisches Aushingeschild Osterreichs dient dabei unser
Nationalteam; denn Nachwuchsférderung steht beim VKO ganz
oben auf der Liste.

/7WIR ZEIGEN FLAGGE

FUR UNSEREN BERUF

UND SIND BEREIT, UNS FUR
IHN EINZUSETZEN !4/

UNSERE VERBANDSPHILOSOPHIE

VERBAND DER KOCHE OSTERREICHS - LEIDENSCHAFT
SEIT 1902 Die Standesvertretung der Kochinnen und Koche Os-
terreichs. Unser Motto: ,Wir engagieren uns fiir alle Kéchinnen
und Kéche Osterreichs und stehen fiir mehr Genuss, Geschmack,
Gesundheit und Gemeinschaft.”

Gemeinsam mit unseren Mitgliedervereinen und Sektio-
nen in den Bundeslkindern setzt sich der VKO als Dachver-
band aktiv fiir die Bediirfnisse des Koch-Berufes ein. Wir
sind auflerdem Mitglied im Koch-G5, dem Zusammen-
schluss der fiinf grofiten deutschsprachigen Kochverbinde
Europas; darin sind knapp 35.000 K6chinnen und Kéche vertreten.
Das Jugend-Nationalteam des VKO gewann 2018 in Luxemburg
den Culinary World Cup und ist somit noch bis 2022 - erstmals
in der 6sterreichischen Verbandsgeschichte - amtierender Welt-
meister der Kéche und holte den ,Heiligen Gral der Kéche* nach
Osterreich. Aus dem Gewinn resultierte auch ein dokumentari-
scher Kinofilm (Amazon Prime) und ein Bilderbandkochbuch,
das als bestes Kochbuch der Welt 2022 priamiert wurde.

UNSERE ZIELE

« Wir verleihen den Kochinnen und Kéchen Osterreichs eine
Stimme und geben dem Kochberuf einen hoheren Stellenwert.

« Wir fordern und motivieren die Berufsjugend.

« Wir fordern fachliche und personliche Weiterbildung von
Kolleginnen und Kollegen.

+ Wir erkennen die WIFI Ausbildung an und verleihen den VKO
Meisterbrief an positiv abgeschlossene WIFI Kiichenmeister.

« Wir pflegen die kulinarische Tradition Osterreichs und bereiten
den Kochberuf auf die Zukunft vor.

« Wir tragen mit Aufklirung und Sensibilisierung zur Férderung
von gesunder Ernidhrung bei.

« Wir vernetzen uns international und kooperieren mit anderen
Verbinden und Vereinen.

« Wir setzen uns fiir die Verminderung von Lebensmittel-
verschwendung ein.

7AWl VON KOCHEN FUR KOCHE - LEIDENSCHAFT SEIT 1902

Der Osterreichische Kochverband setzt sich seit 120 Jahren fiir seine

Mitglieder in Osterreich und auf internationaler Ebene ein.

IMAGE DER KOCHE UND ALPINER KOCHSTIL

Die 6sterreichische Kiiche gehort zu den abwechslungsreichsten der Welt,

der VKO setzt sich seit jeher fiir die osterreichische Kiiche und ihr alpines
Erbe ein. Wir treten selbstbewusst gegen die internationale kulinarische
Austauschbarkeit ein.

EHRENAMT UND LEIDENSCHAFT

Im Gegensatz zu anderen groffen Institutionen beziehen unserer Funktio-
nire kein Gehalt und setzen ihre Leidenschaft und Engagement fiir ihren
Beruf und ihre Fachkollegen ein.

VERBAND DER KOCHE OSTERREICHS

Als fachkulturelle Vereinigung leisten wir einen wesentlichen Beitrag zu
Osterreichs Tourismuswirtschaft. Unsere Titigkeit dient vor allem der
Forderung des gastronomischen Berufs, der zeitgemiflen und traditionel-
len 6sterreichischen Kochkunst, dem alpinen kulinarischen Erbe und der
gepflegten Tafelkultur.

WERDEN SIE TEIL UNSERER TEAMS UND PARTNER
des Verbandes der Koche Osterreichs und unterstiitzen Sie uns!

Genaue Marktplatzierung und Zielgruppenbindung bleiben sie mit
den K6chinnen und Kéche direkt verbunden.
Wir verleihen Thne eine Stimme in Threr direkten Zielgruppe.

SHAPING THE FUTURE #KOCHENKANNMEHR

Eine der wichtigsten Aufgaben des Verbandes der Kéche Oster-
reichs ist die Férderung der Berufsjugend und des Nachwuchs.
Wir holen die jungen Kéchinnen und Kéche Osterreichs auf die
Biihne. Das wichtigste Tool dazu sind unser Jugendnationalteam
und das Nationalteam der Koche. Die Kulinarische Visitenkarte
Osterreichs auf dem Globalen Parkett, werden Sie davon ein Teil
und partizipieren Sie von unserem Erfolg.




Prasident VKO

Kichenmeister |-
MIKE P. PANSI | Koch der Koche 2014

WAS IST MIR WICHTIG

Wir miissen fiir alle Kéchinnen und Kéche Osterreichs da sein,
vom Lehrling bis zum Kiichenchef / Kiichenmeister. Vom klei-
nen Gastgewerbebetrieb bis zur Gemeinschaftsgastronomie.
Weil uns eines verbindet: die Leidenschaft fiir den Beruf und
unsere weifle Kochjacke. Unsere Berufsjugend und ihre Teil-
nahme an internationalen Wettbewerben sind die Visitenkarte
des Tourismuslands Osterreichs.

BERUFSSTOLZ

Ich bin stolz, Koch zu sein, ich wollte und will in meinem Beruf
etwas bewirken. Den Berufsnachwuchs fordern und férdern. Sich
in Bildung und Branche engagieren und etwas zuriickgeben.

WELTWEITES NETZWERK
Es ist essenziell wichtig fiir Kéchinnen und Kéche, sich gemein-
sam zu engagieren und zusammen zu arbeiten. Unbezahlbar ist

Culinary Director Austria

Kichenmeister

PHILIPP STOHNER | koch der Koche 2016

VERBANDSZIELE

,Unsere Kochjugend aktiv zu férdern, ist ein sehr wichtiges Ziel,
denn diese bildet die Zukunft unseres Berufsstandes. Der Beruf im
Wandel der Zeit und ebenso in der Aus- und Weiterbildung wird
ein wichtiges Thema der kommenden Jahre sein. Jungen Menschen
die Leidenschaft am Beruf zu vermitteln und Méglichkeiten zu bie-
ten, bei Weltmeisterschaften und Olympiaden ihr Land zu vertreten.
Dies trigt auch dazu bei, den Beruf attraktiv zu gestalten. Wir vom
Jugendnationalteam sind fiir jede Unterstiitzung dankbar!“

MEIN ANLIEGEN

»,Mit Wettbewerben soll Lehrlingen die Chance gegeben werden,
sich selbst weiter zu bringen und zu motivieren. Kochen ist nicht
nur die Verarbeitung von Lebensmitteln. Es ist eine Passion und
Lebensleidenschaft. Es birgt viele tolle Berufs- und Karrieremog-
lichkeiten. Koch zu sein ist Abenteuer und Spaf zugleich, aber dies
muss unseren Lehrlingen auch gezeigt werden, darum bin ich im
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77KOCHEN IST MEIN LEBEN UND WICHTIG IST,
SICH SELBST AUCH IMMER WIEDER WEITER-
ZUBILDEN. DIE LEIDENSCHAFT, DIE ICH SELBST
FURS KOCHEN HABE, WILL ICH AUCH AN UNSERE
MITGLIEDER UBERTRAGEN. KREATIVITAT,
UMSETZUNGSVERMOGEN UND FLEISS SOWIE
SICH IMMER WIEDER NEUE IDEEN ZU UBERLEGEN
IST EIN GEHEIMNIS DES KOCHENS!#/

#7KOCHEN IST TREND - KOCHEN IST EIN MITTELPUNKT IM £ Kochverband.” Philipp Stohner, Vizeprisident VKO =
LEBEN, OB IN DER AUSEINANDERSETZUNG MIT PRODUZENTEN ¢

UND LEBENSMITTELN, OB UM GEMUTLICHE ATMOSPHARE ZU
SCHAFFEN, 0B ALS KOMMUNIKATION ODER AUCH ALS EIN
DREHKREUZ DES GESELLSCHAFTLICHEN MITEINANDERS. FUR
UNS ALS VERBAND DER KOCHE OSTERREICHS IST ES ALLEN-
FALLS DER MITTELPUNKT UNSERES AGIERENS, UNSERER LEIDEN-
SCHAFT UND UNSERES SEINS. DARUM IST GERADE IN EINEM
TOURISMUSLAND WIE OSTERREICH DAS TUN DER KOCHE

SO ENORM WICHTIG.#

ein internationales, globales Netzwerk von Berufsfachleuten nicht

nur, um internationale Stellen zu erhalten, sondern auch um sich

weltweit zu vernetzen und international zu agieren. Das bietet der
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Osterreichische Kochverband seinen Mitgliedern.

KOCH-G5 UND WELTKOCHVERBAND

Wir sind Griindungsmitglied in beiden Organisationen. Im

Koch-G5 sind wir gemeinsam mit den funf gréfiten deutschspra-

Nationalteamtrainer

chigen Kochverbinden Deutschland, Schweiz, Luxemburg, Os-

terreich und Siidtirol vereint und vertreten gemeinsam, mit einer
Sprache 35.000 Kochinnen und Kéche. Im Weltkochverband sind
es gar 12 Millionen Mitglieder.

Kichenmeister

DAVID KARNER

Mike P. Pansi, Président VKO
Continetal Director Central Europe WORLDCHEFS

KOCHVERBAND

.. ist eine Gemeinschaft, die Spafl und Freude am Kochen hat,

Leidenschaft zeigt, Respekt und Anerkennung verdient und gefor-

dert gehort. Die Motivation des Berufsstandes und der Jugend ge-
hort geférdert, um ihre Ideen und Visionen umzusetzen, dabei aber
nicht auf ihre Wurzeln zu vergessen.

WAS WIR BEWEGEN WOLLEN

Wir wollen einen neuen Weg in der Fort- und Weiterbildung ge-
hen und sind als Nationalverband an vielen Leuchtturmprojekten
und trendsetzenden Innovationen beteiligt oder gar Impulsgeber
dafiir. Allen voran steht fiir uns immer das Wohl der Tourismus-
branche und insbesondere der Kéchinnen und Kéche Osterreichs.

WAS MIR AM HERZEN LIEGT

... ist, dass wir es uns zur Aufgabe gemacht haben, auf vielfiltigste

7/KOCHEN BEDEUTET FUR MICH LEIDENSCHAFT,
KREATIVITAT, LEBENSAUFGABE, WISSENSDURST.

= GERADE DIE BERUFSJUGEND FUR INTERNATIONALE

=< WETTBEWERBE ZU FORMEN UND BEREIT ZU

“ MACHEN, ERFULLT MICH SEHR UND IST DIE NACHSTE h

e v/ yi
y STUFE DER AUSBILDUNG! ¥ terstiitzt den Verband um unser Motto ,Gemeinsam stirker ist ge-

David Karner, Nationalteamtrainer VKO |

Art den Berufsstand des Koches zu fordern und das Image laufend

zu verbessern. Besonders am Herzen liegt uns der Berufsnach-

wuchs, dem wir entsprechende und umfangreiche Moglichkeiten

bieten. Uber jedes neue Mitglied freuen wir uns natiirlich, es un-

meinsam besser” auch kiinftig erfolgreich umzusetzen.




CHAMPION

Wir sind Weltmeister! Unser Jugendnationalteam des
Verbands der Kéche Osterreich hat den Culinary World Cup
in Luxemburg gewonnen - jenen Wettbewerb, der neben

der Olympiade der Kéche und dem Bocuse d’'Or zu den drei
globalen kulinarischen Olymp-Wettbewerben dieser Welt
zihlt. Die 25 kg schwere reine Bronzetrophie gilt als der ,Hei-
lige Gral der Kéche“ - und er steht nun in Osterreich.

Sie sind unsere Helden: Thomas Penz (Penz Hotel, Innsbruck), Mi-
chael Ploner (Hotel Central, Nauders), Manuel Hammerl (Landhaus
Bacher, Mautern an der Donau), Celino Filippin Waldner (Restau-
rant Ikarus — Hangar 7, Salzburg) und Agnes Karrasch (Restaurant
Steiereck im Stadtpark, Wien) haben die Weltmeisterschaft ge-
rockt und die Trophie nach Osterreich gebracht. 75 verschiedene
Nationen aus fiinf Kontinenten waren vom 24. bis 28. November
in Luxemburg zu Gast und zelebrierten ein gastronomisches Fest,
das hochsten Anspriichen gerecht und mit einem Osterreichischen
Triumph vergoldet wurde.

Der Villeroy & Boch Culinary World Cup ist einer der gréfiten und
wichtigsten Koch-Wettbewerbe der Welt, ein Ereignis, das tiber die
Fachkreise hinaus einen exzellenten Ruf genieft. 30 Nationalmann-
schaften, 15 Jugend-Nationalmannschaften und 15 Mannschaften
im ,Community Catering” (Kollektivkiichen, teils Militirteams)
waren angetreten und stellten ihre dreigingigen Meniis in einer der
neun Wettbewerbskiichen her. Viele, nach monatelangem Uben
oder, so wie unser Team, nach nur sechs Wochen Intensivtraining
im WIFI Tirol, damit alles wie am Schniirchen liuft. Zu den 60
Teams traten weitere Mannschaften sowie Einzelkéche und Patis-
siers fiir eine jeweilige Region aus ihrem Land an. Die Wertigkeit des
Villeroy & Boch Culinary World Cup wird dadurch unterstrichen,
dass uns die Weltmeister-Trophde durch IThre Konigliche Hoheit ,
Grofiherzog von Luxemburg, personlich iibergeben wurde.

/ukunftsziele

+ Konsequente Foérderung der Jugend und zwar vom Lehrling (JMC) bis zum Kiichenmeister!
« Sicherstellung der Ausbildung und Weitergabe von Kochkénnen und -wissen.
« Imagebildung fiir einen der schénsten Berufe, den es gibt.

« Reprasentieren des Kochverbandes und der 6sterreichischen Kochkunst bei internationalen
Kochwettbewerben mit iiber 60.000 Besuchern (Culinary World Cup & Culinary Olympics)

« Weiterentwicklung der 6sterreichischen, alpinen Kiiche.

» Werbung auf sémtlichen Social Media-Kanalen.

- Bereitstellung von Imagefilmen iiber den Kochberuf.

- Erstellung von Imagefoldern, Plakaten und Co.

+ Wir denken einen Schritt weiter und fordern die Kiichenchefs von morgen.

« Starke Partner und Sponsoren helfen, Erfolge zu ermdglichen und tragen wesentlich zur
Imagebildung des Berufsstandes bei.

+ Maglichkeit von Kochauftritten der Nationalmannschaft bei Partnern & Sponsoren.
« Gemeinsam etwas fiir den Nachwuchs TUN und nicht jammern!

| g -
DIE KOCHKUNST

» Geschmack

» Prasentation

« Prazision

« Perfektion

« Professionalitat.

sind die Kriterien der internationalen Jury, welche unsere
Leistung am Culinary World Cup in Luxemburg und an der
Olympiade der Koche in Stuttgart bewerten.

Ny MEEEIE

Sei Teil davon Projekt 2026-2030

« Wir brauchen starke Partner, um dies zu ermdglichen!

- Partner, die aktiv zum Thema Nachwuchsférderung einen Teil beitragen
maochten, anstatt nur zuzuschauen.

« Partner, die Osterreich international erfolgreich bei den gréRten
Koch-Wettbewerben der Welt vertreten.

« Partner, mit denen wir gemeinsam einen nachhaltigen und zukunftsbe-
sonnenen Weg fiir unsere Branche und den Nachwuchs gehen kénnen.

https://vko.at/partnerpakete 2026/ ‘
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SCAN ME
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Der Verband der Koche Osterreichs und das Osterreichische Jugendnationalteam haben
zusammen aufgrund der typischen CPM-Werten und Engagement-Raten:
einen Medienwert von ca. 350.000 Euro.

Wir danken unseren Partnern und Sponsoren!
Werden auch Sie ein Teil vom Team.

http://vko.at/partner-sponsoren/

SCAN ME

/7EINE PARTNERSCHAFT IST WIE GUTER ROTWEIN -
SIE WIRD MIT DEN JAHREN NOCH BESSER!#/

Wir setzen uns mit lhrer Unterstiitzung fiir die Kochbranche und den

beruflichen Nachwuchs ein! Dazu benétigen wir unsere Partner. Konta kt

DIE ENGAGEMENTS DES VERBANDES . Verband der Kéche Osterreichs
. Judenplatz 3/4

« Unterstiitzung und Férderung von Lehrlingen und Jugend 1010 Wien

+ Motivation und Weiterbildung vom Lehrling bis zum Kiichenmeister
Tel.: 0043/1/36 76 162

« Pflege der kulinarischen Tradition Osterreichs * Email: info@vko.at
- Vertretung der &sterreichischen Kéchinnen und Kéche

« Informationstatigkeit und Aufklarung im Bereich Kochen und Erndhrung
Bildnachweise:

© VKO BildWorkx, MISTURA,
- Forderung von lokalen Produzenten, Regionalitdt und Saisonalitat . Stephan Elsler

« Veranstaltung von Kochwettbewerben und -ausstellungen

« Steigerung der Wertschatzung fir den Kochberuf und Imagebildung :
fur das Tourismusland Osterreich : WWW.VKO.AT



