Steirische
EENEREE O TH TR
Koche

Friih iibt sich, wer ein Meister werden will!

Eine Entdeckungsreise
in die Welt der Kulinarik

Das Konzept steirische Minikoche ...

... ist ein begeisterndes und padagogisch wertvolles Konzept,
das Kinder im Alter von 8-12 Jahren spielerisch und kreativ
an die Welt der Kulinarik, gesunde, nachhaltige Erndhrung
und Tischkultur heranfiihrt und sensibilisiert. Der Spaflt am
Experimentieren mit Aromen und Texturen soll dabei nicht zu
kurz kommen.

Mit frischen Zutaten von heimischen Produzentinnen und
Produzenten werden Kochtechniken, ,,Slow Food“ und leben-

spraktische Kompetenzen vermittelt.

Projektablauf Inhalt
Wahrend der Projektzeit von 2 Jahren (jeweils September bis

— Lebensmittelkunde, Kochtechniken, dekoratives
Juni an einem Samstag im Monat) werden die Minikéche einen Anrichten, Hygiene in der Kiiche

Workshop-Vormittag absolvieren. _ Sensorik

Inhalte aus der Kiiche, Servicekultur, Lebensmittelkunde _ Kochen mit Saison gemaRer Lebensmittel

Ernahrungslehre, auch eine Erndhrungspadagogin steht den
— Tischkultur

Kids zur Seite, werden von Top Kéchen und Fachleuten aus der

Gastronomie zusammengestellt. Die Treffen finden in aus- — Service — Eindecken und Tischgestaltung

gelesenen Partnerbetrieben statt. — Servieren von Speisen und Getranken,
Exkursionen bei heimischen, regionalen Produzenten und — Grundlagen des Mixens von alkoholfreien Getranken
Marktbesuche auf den Grazer Markten runden das Angebot ab. — Umgangsformen im Restaurant

— Erndhrungslehre

Abschluss

Der Kurs wird nach 2 Jahren mit einer kleinen Abschlussprii-

Kostenanteil / Kleidung
— Pauschal € 250,00 fur die Projektdauer von 2 Jahren

— Schwarze Hose

fung beendet. Weiters gestalten die Kinder mit Unterstutzung

von unseren Profis am Ende eines jeden Workshopjahres einen
Kosten fiir eventuelle Bustransfers zu Betrieben und

kulinarischen Abend fiir die Eltern. Last but not least gibt es g s = e o e e

noch ein ,Minikdche Kochelub® Zertifkat. Storno: Bei Storno der Teilnahme spéter als 14 Tage vor
Kursbeginn, Nichterscheinen oder Abbruch der Teilnahme

kann der Kostenanteil nicht mehr zuriick erstattet werden.

Projekt Start 14.09.2024 Im Preis inbegriffen:

— Workshops und Exkursionen zu renommierten Betrieben

— Verkostung der selbststandig hergestellten Gerichte

— Kochkleidung, Messer, Kochmitze, Werkzeugkoffer,
Schneidebrett, Eieruhr, Namensstick,

Anmeldeschluss:
31.05.2024 — Abschluss Jahresessen fiir Eltern
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Pro Ausbildungszeitraum arbeiten wir mit 12-20 Kindern aus
Volks-, Mittelschulen und Gymnasien.

Schirmherr

Die Mini Koch Gruppe soll von einem (einer) Schirmherr(in)
begleitet werden, der/die sich mit einem Sponsoringbetrag
beteiligt und das Gesicht der Gruppe ist.

Partnerbetriebe

Um unseren Minikéchen die in die Welt der Kulinarik ndher zu
bringen, braucht es Gastronomie und Lebensmittel produzieren-
de Betriebe, die uns unterstlitzen und einen Einblick hinter die
Kulissen gewahren.

Marketing

Mach Werbung flr uns.
Far Network und Marketing sind wir sehr dankbar.

Wie kdénnen wir uns dankbar zeigen
Prasenz der Partnerbetriebe in allen uns zur Verfligung stehe-

nden Medien und Netzwerken.

Mit Ihrer Unterstiitzung schaffen Sie eine unterhaltsame Umge-
bung, in der Kinder nicht nur die Grundlagen des Kochens
erlernen, sondern auch ein Verstandnis und Begeisterung fir die
kulinarische Vielfalt entwickeln kénnen.
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Kontaktieren Sie
uns per Mail >

Schirmherr

— Gesicht der Minikdche fir den Ausbildungszeitraum
von 2 Jahren

— € 1500,00 Unterstutzungsbeitrag pro Jahr

Partnerbetriebe

— Bereitstellung der Gastraumlichkeiten
— Bereitstellung von Ware
— Mitwirkung, Unterstiitzung des Workshops

— Mediale Prasenz auf den Seiten des VKO
sowie Presse

Sponsoring

— Kochkleidung (Jacke, Schiirze)

— Messer (Gemiisemesser, Schneidemesser, Schéler,
Paltte, Teigkarte)

— Kochmutze mit Minikdche Logo
— Werkzeugkoffer
— Kleines Schneidebrett

— Eieruhr

Marketing

— Unterstiitzung in allen Medien
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