
Früh übt sich, wer ein Meister werden will!

Eine Entdeckungsreise 
in die Welt der Kulinarik

Starte in die Welt des

Inhalt      
– Lebensmittelkunde, Kochtechniken, dekoratives 
   Anrichten, Hygiene in der Küche

– Sensorik

– Kochen mit Saison gemäßer Lebensmittel

– Tischkultur

– Service – Eindecken und Tischgestaltung

– Servieren von Speisen und Getränken,

–  Grundlagen des Mixens von alkoholfreien Getränken

– Umgangsformen im Restaurant

– Ernährungslehre

Kostenanteil / Kleidung   
– Pauschal € 250,00 für die Projektdauer von 2 Jahren 

– Schwarze Hose

Kosten für eventuelle Bustransfers zu Betrieben und 
Exkursionsorten sind nicht in der Pauschale inbegriffen. 

     

– Workshops und Exkursionen zu renommierten Betrieben

– Verkostung der selbstständig hergestellten Gerichte

– Kochkleidung, Messer, Kochmütze, Werkzeugkoffer, 

 

   

Schneidebrett, Eieruhr, Namensstick, 

– Abschluss Jahresessen für Eltern 

Das Konzept steirische Miniköche …   
… ist ein begeisterndes und pädagogisch wertvolles Konzept, 
das Kinder im Alter von 8-12 Jahren spielerisch und kreativ 
an die Welt der Kulinarik, gesunde, nachhaltige Ernährung 
und Tischkultur heranführt und sensibilisiert. Der Spaß am 
Experimentieren mit Aromen und Texturen soll dabei nicht zu 
kurz kommen.
Mit frischen Zutaten von heimischen Produzentinnen und 
 Produzenten werden Kochtechniken, „Slow Food“ und leben-
spraktische Kompetenzen vermittelt.

Projektablauf       
Während der Projektzeit von 2 Jahren (jeweils September bis 
Juni an einem Samstag im Monat) werden die Miniköche einen 
Workshop-Vormittag absolvieren.
Inhalte aus der Küche, Servicekultur, Lebensmittelkunde 
 Ernährungslehre, auch eine Ernährungspädagogin steht den 
Kids zur Seite, werden von Top Köchen und Fachleuten aus der 
Gastronomie zusammengestellt. Die Treffen fi nden in aus-
gelesenen Partnerbetrieben statt. 
Exkursionen bei heimischen, regionalen Produzenten und 
Marktbesuche auf den Grazer Märkten runden das Angebot ab. 

Abschluss      
Der Kurs wird nach 2 Jahren mit einer kleinen Abschlussprü-
fung beendet. Weiters gestalten die Kinder mit Unterstützung 
von unseren Profi s am Ende eines jeden Workshopjahres einen 
kulinarischen Abend für die Eltern. Last but not least gibt es 
noch ein „Miniköche Kochclub“ Zertifi kat.

Projekt Start 14.09.2024      

Anmeldeschluss:      
31.05.2024   

Organisation, Auskünfte und Anmeldung: Verband der Köche Steiermark I Kapellenstraße 12, 8301 Laßnitzhöhe                                         
Tel.: +43 650 343 94 77 I ZVR-Nr.: 092113126 I obmannsteiermark@vko.at I http://steiermark.vko.at/
Bankverbindung: IBAN:  AT85 2081 5208 0069 1022 I BIC: STSPAT2GXXX l Steiermärkische Sparkasse

Geschmackes

Werde auch Du Teil eines 
besonderen 
Projekts
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Im Preis inbegriffen: 

 

 

Storno: Bei Storno der Teilnahme später als 14 Tage vor 
Kursbeginn  , Nichterscheinen oder Abbruch der Teilnahme 
kann der Kostenanteil nicht mehr zurück erstattet werden.  

 



Schirmherr     
– Gesicht der Miniköche für den Ausbildungszeitraum    
   von 2 Jahren 

– € 1500,00 Unterstützungsbeitrag pro Jahr 

Partnerbetriebe     
– Bereitstellung der Gasträumlichkeiten 

– Bereitstellung von Ware 

– Mitwirkung, Unterstützung des Workshops

– Mediale Präsenz auf den Seiten des VKÖ
   sowie Presse 

Sponsoring       
– Kochkleidung (Jacke, Schürze)

– Messer (Gemüsemesser, Schneidemesser, Schäler,    
   Paltte, Teigkarte)

– Kochmütze mit Miniköche Logo

– Werkzeugkoffer

– Kleines Schneidebrett

– Eieruhr 

Marketing     
– Unterstützung in allen Medien

Pro Ausbildungszeitraum arbeiten wir mit 12-20 Kindern aus 
Volks-, Mittelschulen und Gymnasien. 

Schirmherr       
Die Mini Koch Gruppe soll von einem (einer) Schirmherr(in) 
begleitet werden, der/die sich mit einem Sponsoringbetrag 
beteiligt und das Gesicht der Gruppe ist. 

Partnerbetriebe      
Um unseren Miniköchen die in die Welt der Kulinarik näher zu 
bringen, braucht es Gastronomie und Lebensmittel produzieren-
de Betriebe, die uns unterstützen und einen Einblick hinter die 
Kulissen gewähren. 

Marketing      
Mach Werbung für uns. 
Für Network und Marketing sind wir sehr dankbar. 

Wie können wir uns dankbar zeigen   
Präsenz der Partnerbetriebe in allen uns zur Verfügung stehe-
nden Medien und Netzwerken.
Mit Ihrer Unterstützung schaffen Sie eine unterhaltsame Umge-
bung, in der Kinder nicht nur die Grundlagen des Kochens 
erlernen, sondern auch ein Verständnis und Begeisterung für die 
kulinarische Vielfalt entwickeln können.  
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Kontaktieren Sie
uns per Mail >
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